
prensadas Regular  $14.00

Tortilla de rellena de queso mozzarella & casero, frijol molido,  servido con pico de gallo, salsa de 
aguacate & natilla. 
Flour tortilla stuffed with mozzarella & freshly homemade cheese, ground beans, served with pico de 
gallo, avocado sauce & sour cream.

Pollo/Chicken $15.00 Res/Beef $16.00 Camarón/Shrimp $20.00

Pan brioche, 2 tortas smash de 100 grs, res, queso cheddar, tocineta, aguacate, tomate, 
lechuga, pepinillos, cebolla, salsa de tomate y mayonesa, papas fritas campesinas
Brioche bread, 2 - 100 grs smash beef patties, cheddar cheese, bacon, avocado, tomato, 
lettuce, pickles, onion, tomato sauce and mayonnaise, country fries.

$23.00Hamburguesa la yunta

Pan, pechuga de pollo empanizada, queso mozzarella, jamón, aguacate, aderezo de 
chipotle, lechuga, tomate, papas fritas
Bread, breaded chicken breast, mozzarella cheese, ham, avocado, chipotle dressing, 
lettuce, tomato, french fries.

SANGUCHE DE POLLO CRUJIENTE $20.00

PATACONES & SALSAS
Patacones de plátano verde, servido con frijoles molidos, salsa de 
aguacate, pico de gallo, queso de la finca rallado
Fried green plantain, served with ground beans, avocado salsa, pico 
de gallo, grated farm cheese

Regular 
$12.00

Pollo/chicken $14.00 res/beef $15.00

Panzada de cerdo, yuca frita, ensalada criolla de repollo, limón, 
tortilla palmeada
Crunchy pork belly, fried cassava, creole cabbage salad, lemon, 
handmade corn tortilla

BOCA DE CHICHARRÓN $10.00

SOPA DE MARISCOS
Sopa de mariscos en boca, caldo, vino blanco, cebolla, ajo, tomate, 
comino, culantro, arroz blanco, cocinada en agua o en leche 
Seafood soup “en boca”, broth, white wine, onion, garlic, tomato, 
cumin, coriander, rice, with water or milk

Pequeña/Small 
$12.00

Grande/Big $20.00

TACO A LA TICA
Tortilla de maíz frita, rellena al gusto, ensalada de repollo criolla, servido con mayonesa de ajo rostizado
Fried corn tortilla, stuffed with your choice of protein, cabbage creole salad, served with roasted garlic 
mayonnaise

Pollo/Chicken $10.00 Res/Beef $11.00 Camarón/Shrimp $12.00

CALDOSA
Ceviche de su escogencia servido sobre chips mixtos quebrados de papa, tortilla de maíz & plátano verde, 
caldo de ceviche, aguacate.
Ceviche of your choice served over mixed potato chips, corn tortilla & green plantain, ceviche broth, avocado.

Pescado/Fish $10.00 Camarón/Shrimp $11.00 Seafood/Mariscos $12.00

Empanizados con hojuelas de maíz, papas fritas, salsa 
mostaza miel, ranchera o barbacoa
Breaded with corn flakes, served with fries, honey 
mustard, ranch or barbecue sauce

Sustancia de caldo de res extraída a fuego lento, 
carne en trozos, cebolla picada, hojas de cilantro, 
arroz blanco. Slow extracted beef broth, beef 
chunks, chopped onion, coriander leaves, white 
rice

NACHOS
Tortillas fritas, servidas en capas con la proteína de su de su elección, frijoles molidos, pico de gallo, natilla, 
salsa de queso cheddar y queso mozzarella gratinado, rodajas de jalapeños.
Fried corn tortillas chips, served in layers with your choice of protein, ground beans, pico de gallo, sour cream, 
cheddar sauce, melted mozzarella cheese, jalapeños slices.

Regular $12.00

Pollo/chicken $16.00 Res/Beef $19.00

Filete tilapia rebozado en tempura, papas fritas, salsa 
tártara casera, vinagre de manzana
Tempura battered fried tilapia fillet, fries, homemade 
tartar sauce, apple cider vinegar

Trozos de yuca frita hecha en casa, chimichurri, 
servido con alioli de salsa tica
Homemade fried cassava, chimichurri, served with 
aioli of salsa tica

YUCA FRITA $10.00PESCADO & CHIPS $16.00

Arroz blanco, frijoles tiernos cocinados a baja temperatura costilla 
de cerdo, chicharrón de carne de cerdo, pico de gallo, salsa de 
aguacate, servido con chips de tortilla de maíz y chile jalapeño
White Rice, slow cooked red kidney beans with pork, pork 
“chicharrón”, pico de gallo, avocado salsa, served with corn tortilla 
chips and jalapeño pepper

PATRULLA - CHIFRIJo $18.00

DEDOS DE POLLO $16.00SUSTANCIA $10.00 Pollo/Chicken $12.00
Res/Beef $16.00PINCHO

Brocheta de carne, tortilla palmeadas, frijoles molidos, ensalada 
repollo, salsa aguacate
Skewers with meat, handmade tortillas, ground beans, cabbage salad, 
avocado salsa

Pollo/Chicken $12.00
Res/Beef $16.00CHILASQUILAS

Tortillas de maíz rellenas, carne, queso mozzarella, rebozadas en 
huevo, fritas, salsa tomate y sus jugos para remojar, ensalada criolla 
de repollo
Stuffed corn tortillas, meat, mozzarella cheese, egg battered & fried, 
creole tomato & juices dipping sauce, cabbage salad

Alitas
Alitas de pollo fritas, crudités de zanahoria y apio, aderezo de queso 
de la finca, salsa barbacoa, mostaza miel o caribeña picante
Fried chicken wings, carrot and celery crudités, farm cheese dressing, 
with either barbecue, honey mustard or spicy caribbean

$16.00

Salchichón de primera, tortillas palmeadas, ensalada de repollo 
criolla, salsa rosada
Costa Rican sausage, handmade tortillas, creole cabbage salad, 
golf sauce

gallo $10.00

*El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustáceos o huevos crudos o, casi crudos puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades transmitidas por los alimentos. 
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase the risk of foodborne illness. 

Precios en SUSD, incluye 13% IVA y 10% de servicio / Prices in USD$, include 13% VAT and 10% Service



CANTINA

Bienvenidos sabor de la tradición costarricense. En nuestro menú, celebramos la esencia de los bares y cantinas de antaño de Costa Rica, 
lugares llenos de historias y tertulias. Cada trago debe ser bien acompañado de una “boca”, en otros países llamadas (tapas, botanas, picoteos),  

que más que un aperitivo, son una celebración de las recetas autóctonas y típicas de las cantinas ticas, lugar donde convergen las diferentes 
motivaciones de sus visitantes sentimientos de despechos, tristezas, o bien compartir buenos momentos con amigos y  amores. Nuestro menú 
de bocas es un viaje en el tiempo para vivir lo característico de los bares típicos de Costa Rica. Desde la sustancia de res servida en un vaso de 
vidrio, hasta la controversial Patrulla o Chifrijo que es más de los bocadillos más recientemente creados, ceviche tico, pinchos de carne, etc…; 

nuestras bocas complementan cualquier bebida y son perfectas para compartir con amigos y familia. Adéntrate en nuestro rincón nostálgico, un 
homenaje a la época dorada de las cantinas costarricenses. Aquí, cada sorbo de tu bebida y cada bocado de tu “boca” nos transporta a un 

tiempo de camaradería y buena mesa informal. Así que siéntate, relájate y disfruta de una época de luces de neón y música en vinilo, donde cada 
boca es un tributo a los sabores que definen nuestra cultura. ¡Salud por los buenos tiempos y las buenas costumbres! ¡Pura vida!

Welcome to a taste of Costa Rican tradition. In our menu, we celebrate the essence of Costa Rica's bars and cantinas of yesteryear, places full of 
stories and gatherings. Each drink must be well accompanied by a "boca", in other countries called (tapas, botanas, picoteos), which more than 
an appetizer, are a celebration of the autochthonous and typical recipes of the Costa Rican cantinas, a place where the di�erent motivations of 

its visitors converge: feelings of spite, sadness, or sharing good times with friends and loves.Our snack menu is a journey back in time to 
experience the characteristics of the typical bars of Costa Rica. From the beef substance served in a glass cup, to the controversial Patrulla or 

Chifrijo, ceviche tico, meat skewers, etc.. ; our “bocas” complement any drink and are perfect to share with friends and family.Step into our 
nostalgic corner, a tribute to the golden age of Costa Rican cantinas. Here, every sip of your drink and every bite of your "boca" transports us to 
a time of camaraderie and informal dining.So sit back, relax, and enjoy a time of neon lights and vinyl music, where every “boca” is a tribute to 

the flavors that define our culture. Cheers to the good times and good manners! Pura vida!


